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Totung mannlicher Kiiken:
~Unsere Branche macht das”

MIT besichtigte Gefliigelhof — Schénecke: , Es ist allerdings nicht so, dass die Kiiken ‘weggeworfen’ werden”

po Ardestorf. Wie ein land-
wirtschaftlicher Familienbe-
trieb zwischen Tradition und
Moderne die Waage hilt und
dabei zugleich eine Vorreiter-
rolle einnimmt, erfuhren jetzt
die Teilnehmer einer Veranstal-
tung der Mittelstandsvereini-
gung (MIT) Harburg-Land. Die
MIT hatte auf den Hof Schone-
cke nach Ardestorf bei Elstorf
eingeladen, wo Inhaber Henner
Schonecke darstellte, wie man
Zigtausende Hiihner in Frei-
landhaltung versorgen kann.

,Unser Freilaufstall war, als
wir ihn 1998 erbauten, der erste
seiner Art“, berichtete Schone-
cke. Die Marktkunden hétten
verstérkt nicht nur nach regio-
nalen Produkten, sondern auch
nach Eiern, die nicht aus Kifig-
haltung stammten, gefragt.

Dabei war es dem Betrieb an-
fangs gar nicht moglich, nur
noch Freilandeier zu liefern —
,der Markt war noch nicht reif
dafiir, so Schonecke. Heute ist
die Kifighaltung in Deutsch-
land verschwunden, wobei je-
doch zirka 60 Prozent der Eier
in Bodenhaltung produziert
wiirden.

Heute flattern und scharren
auf dem Hof in Ardestorf 38000
Hiihner in mehreren Stillen,
die alle nach dem gleichen Prin-
zip aufgebaut sind: Innen ste-
hen den Hiihnern Sitzstangen,
Futter — rein pflanzlich, angerei-
chert mit Mineralien — und Was-
ser sowie Nester fiir die Ei-Ab-
lage zur Verfiigung. Den Stall
konnen sie durch Ausginge zu-
ndchst in eine Art Wintergarten

Vertreter des Mittelstands informierten sich auf dem Gefliig

beispielsweise an Zoos und Wildparks als Futter geliefert, sagte Schénecke.

und von dort aus auf die Wiese
verlassen. Die Freiheit der Hiih-
ner hat nach Angaben von Hen-
ner Schonecke ihren Preis:
wJahrlich verlieren wir 1000 bis
1500 Tiere durch natiirliche
Feinde“, sagt der Chef.

Die heutigen Legehennen
produzieren um die 350 Eier
pro Jahr, frither waren es kaum
halb so viele. Dafiir sind sie als
das typische Grillhdhnchen
nicht geeignet, da sie zu wenig
Fleischmasse besitzen. Die Le-
gehennen erhélt Schonecke im
Alter von vier Monaten, dann
bleiben sie etwa ein Jahr im
Stall. Danach lédsst die Qualitit

der Eier, genauer, der Eierscha-
len nach. Die Hithner kommen
dann zum Schlachter und wer-
den zum Beispiel zu Frikassee
verarbeitet.

Auch die von Tierschiitzern
oft angeprangerte Totung von
miannlichen Kiiken sprach
Henner Schonecke an: ,,Unsere
Branche macht das aus wirt-
schaftlichen Griinden, das
stimmt. Es ist allerdings nicht
so, dass die Kiiken ,weggewor-
fen‘ werden, das erlaubt der
Tierschutz gar nicht. Sie werden
zum Beispiel an Zoos und Wild-
parks als Futter fiir die Wildtie-
re geliefert”, erkldrte er.

elhof Schonecke in Ardestorf. Auch Ers-
ter Kreisrat Rainer Rempe (links) war mit dabei. Gefliigelhof-Chef Henner Schonecke (rechts) stellte
dar, wie man Zigtausende Hiihner in Freilandhaltung versorgen kann. Auch die von Tierschiitzern im-
mer wieder kritisierte Totung mannlicher Kiiken sprach er an: Es stimme, dass seine Branche ménn-
liche Kiiken aus wirtschaftlichen Griinden téte — sie wiirden jedoch nicht ,weggeworfen”, sondern
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Dadurch, dass die Hiihner-
stille nahezu vollautomatisch
betrieben werden, gelingt es
dem Gefliigelhof Schonecke,
die Preise fiir die Eier relativ
niedrig zu halten. Wenngleich
Eier das Hauptgeschift sind,
liefert Schonecke liber Markt-
stinde, eigene Filialen und den
Lebensmitteleinzelhandel auch
Wurst- und Feinkostwaren, Ge-
fliigelfleisch und Imbisswaren.
Gerade hat das Unternehmen
Jubildum gefeiert: Bereits vor
100 Jahren verkaufte Familie
Schonecke Eier und Gefliigel
auf dem Harburger Wochen-
markt.
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